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16.00€ SALADE DE LEGUMES (cHoux/ concomsrE) + ENOKI FRIT
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OEUFs MIJOTES+ERNYGII FRIT+RI1Z AU SAUCE ECHALOTE 14.00€
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OEUF AU PLAT+SALADE DE LEGUMES (CHOUX/ CONCOMBRE)
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A ¥ #  PETITS PLATS
+ /e # Sup. sauce pour friture (sauce soja cuisinée et sriracha taiwanais) 3.00€
Wk Bk #£ Xian su ji POULET FRIT & 6.90€
Poulet élevé en plein air, mariné au moins 24h a la sauce soja
et aux épices, puis pané a la poudre de patate douce et d'un

mélange d'épices de Taiwan, ail et poireau.
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BRYeE & %3 Hing pau koo

L'eryngii est aussi appelé «roi des pleurotes». il ressemble a un cépe de

ERYNGII FRITS

Bordeaux miniature, il en a le gros pied et aussi la texture ferme. Tres
agréable en bouche, a la fois ferme et fondant, plongés dans une marinade

uis panés a la poudre de patate douce et saupoudrés d'un mélange d'épic-
puis p p p p g p

es de Taiwan, ail et poireau.
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BR KE 4 41 35 ® 7.50€

Kim tsiam koo ENOKI FRITS
Tres différents en apparence du populaire champignon de Paris,
ils ont une longue et fine tige blanche et sont dotés a leur
extrémité d'un tout petit chapeau blanc. Ils ne sont pas trés char-

nus, ce qui en fait d'excellents ajouts a différentes recettes. Nous

les trempons dans la marinade puis les panons avec la poudre de

patate douce, finalisé avec un mélange d'épices de Taiwan, ail et

poireau.
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Vs e k5 Ti hueh kué 4.50€

GATEAU DE RIZ AU SANG DE PORC FRIT

Nous vous proposons un plat a base de riz gluant et de sang de porc
cuit a la vapeur, puis frit et assaisonné d'un mélange d'épices tout

droit venue de Taiwan, ail et poireau.
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}?i/g/aﬁﬁg i&/@% TSInn tau hU Pa§ .690€
TOFU SOUFFLE FRIT AVEC SALADE DE CHOUX

¥ it 8 J§ Tshang 4 tdu hi TOFU SOYEUX AUX POIREAUX —& @ @ 2.90€
W JNE  Mih phué SALADE DE LEGUMES e

#E K Tshai thau kué

Bien que son nom soit « giteau », il s’agit en réalité d’un plat

GATEAU DE NAVET

salé. Des navets rapés et des champignons shitake accompag-

nent la base composée de farine de riz et d’eau. Ce plat est cuit

a la vapeur et fini a la poéle. Un plat 100% vegan.

% & % Sah tshenn tshai A @ 4.80¢
LEGUMES A LA SAUCE SOJA ECHALOTE
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T e%& NAg pau OEUF AU PLAT = @ 1.80€

W % LéonAg OEUFS MIJOTES 2PCS -2 ® 8 3.00€
Oeufs durs mijotés dans une sauce soja caramélisée et d'un mélange

d'épices venu de Taiwan. Plat servi froid accompagné d'une sauce

soja cuisinée et de poireaux.

JR %k %& #f Nng pidnn CREPE TAIWANAISE A LOEUF NATURE £ . 5.50€
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# X & B Tshi-juh Nng pidnn @7.00€

CREPE TAITWANAISE A L’OEUF ET FORMAGE
Les Dan Bing sont de savoureuses petites crépes taiwanaises aux oeufs. Un plat trés
courant que 'on mange a Taiwan pour le petit déjeuner, mais que vous pouvez servir

pour l'apéritif par exemple. L'oeuf est rajouté par la suite avec du mini poireau .

% 1 NOUILLES MAISON
+ fe B Sup. Viande du moment 2.50€ + /v ¥ Sup. légumes 1.00€

Z s Oo hdo tsio tshd mi A

NOUILLES SAUTEES SAUCE POIVRE NOIR (EPICEE)

@ 7.50€

Une recette de famille de notre cheffe. C'est une sauce a base de poivre concassé, nous
faisons revenir le poivre et les épices pour obtenir plus d'ardmes auxquels nous ajoutons
un colis de tomates et de la sauce soja. C'est un plat habituellement servit sur le marché
de nuit a Taiwan ou bien servi dans les restaurants de petit-déjeuners.
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WK M Sa te tshd mi 7.50€
NOUILLES SAUTEES AU SHA CHA

C'est une sauce barbecue Taiwanaise qui est principalement utilisée pour des
brochettes de viande ou légumes. Cette sauce barbecue Bullhead a un aréme délicat

fumé de poisson, crevette séchée légerement épicée.

o E R4
NOUILLES AU SAUCE SOJA ECHALOTE

Notre sauce échalote est parfaite pour accompagnée votre bol de riz ou vos légumes
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@7.20€

lG tshang kidu mi

rissolés. Il s’agit d’un sauce végétale légérement sucrée a base de sauce soja et

d’échalote préalablement frites.

FBEAFNHSE Tshang thau ga bah mi
NOUILLES AU BOEUF BRAISE AUX OIGNONS
2 ik 7 48
SALADE DE NOUILLES SAUCE SESAME (CONCOMBRE/CAROTTE)
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8.80€

Mué tsiann lidng mi £ » 86.80¢

TR B A L4 Léo bah Ta mi =] 7.50€
NOUILLES AU PORC BRAISE
¥Rk A B4 Léo bah Thng mi & 7.80€

SOUPE DE NOUILLES AU PORC BRAISE

Nous utilisons un bouillon fait maison et la sauce du porc braisé pour accompagner les

nouilles.
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R EEIEFH M Tshenn tshai nAig thng mi = ® 7.80€
SOUPE DE NOUILLES AUX LEGUMES ET OEUF

MAEEL M 4  ®3.50¢

NOUILLES NATURE ( PAS DE SAUCE EN ACCOMPAGNEMENT )
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RIZ AU PORC BRAISE
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7.00€

Cest de la poitrine de porc cuite fagon braisée. Le jus de cuisson est

parfumé avec un mélange d'épices spécifiques a ce plat et une sauce
soja caramélisée.

# W #R  Ke bah pig  RIZ AU POULET EFFILOCHE & 7.80€
Ce sont des blancs de poulet cuits vapeur puis effilochés a la main
aprés cuisson. Servi avec une sauce a base de fond de poulet et sauce

soja, agrémenté de peau du poulet frit mélangée a I'huile d'échalotes

frites.
# B AH Tshang thau gl bah pig & 3.20¢
RIZ AU BOEUF BRAISE AUX OIGNONS
. , ~ L
ZINFfF B4R Soo kue & bah pfAg = @ 6.00€

RIZ AU TOFU HACHE BRAISE AVEC CONCOMBRE MARINE

MBI /0 tshang kidu pAg £ @ 6.00¢
RIZ SAUCE SOJA ECHALOTES

RIZ NATURE ( PAS DE SAUCEENACCOMPAGNEMENT )

% % SOUPES

fit 34 % Moa ia ke thng
SOUPE AU POULET ET HUILE DE SESAME

Sélection de produits raffinés : poulet élevé en plein air, cuit dans un

jus de viande réduit fait maison, baies de goji, légumes et huile de

sésame. Une soupe idéale pour toutes saisons.

B3 8% Tshai thdu thng SOUPE DE NAVET & @ 5.50€
3k E & IE 3  Tshenn tshai nig thng A @5.50¢€
SOUPE DE LEGUMES A L’OEUF

E R R % Huan beh léng thng  SOUPE DE MAIs & @ 5.50€

La soupe de mais est un plat qui conviendra parfaitement comme entrée. La soupe est

faite 2 base de créme, ceuf, mais doux et de farine.
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HE B % Pai kut thng 6.00€
SOUPE AUX TRAVERS DE PORC (£ Z[R%E DISPONIBLE EN HIVER)
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—& 100% FAIT MAISON

@ LES PLATS FROIDS
® VEGETARIENS ( CONTIENT PRODUITS LAITIERS / OEUFS )



LISTE ALLERGENES

“TRACE POSSIBLE D'®UF, SESAME, GLUTEN, SOJA, CHAMPIGNON,

PRODUIT LAITIER, CRUSTACE, POISSON, FRUIT A COQ, ARACHIDE”
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POISSON
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CRUSTASEE

ARACHIDE

SOJA
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SESAME

NOUILLES AU SAUCE SHA CHA

N OUILLES AU SAUCE SHA CHA

LAIT DE RIZ AUX CACAHUETES

XIAN suU Ji

ERYNGII FRITS

ENOKI FRTIS

TOFU SOUFFLE FRIT

TOFU SOYEUX AUX POIREAUX
GATEAUX NAVET

LEGUMES SAUCE ECHALOTE
OEUF PLAT

OEUFS MIJOTES

CREPE TATWANAISE A L'OEUF
TOFU SOYEUX SUCREE

TOUT NOS PLATS DE RIZ

TOUT NOS PLATS DE NOUILLES

XIAN SU JI

ERYNGII FRITS

ENOKI FRTIS

TOFU SOUFFLE FRIT

TOFU SOYEUX AUX POIREAUX
GATEAUX NAVET

LEGUMES SAUCE ECHALOTE
OEUF PLAT

OEUFS MIJOTES

CREPE TATWANAISE A L'OEUF
SOUPE DE POULET ET L'HUILE DE SESAME
SOUPE DE LEGUMES A L'OEUF
MOCHI GLACE AU SESAMES NOIR
SALADE DE LEGUMES

TOUT NOS PLATS DE RIZ

TOUT NOS PLATS DE NOUILLES

g

PRODUITS LAITIERS
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CHAMPIGNON

OEUF

)
2
GLUTEN

SOUPE DE MAIS

MOCHI GLACE™*

GATEAU NAVET
ERYNGII FRITS

ENOKI FRITS

SOUPE AU POULET ET
L"HUILE DE SESAME

SOUPE DE MAIS
OEUF PLAT

OEUFS MIJOTES
MOCHI GLACE®*

TOUT NOS PLATS NOUILLES

XIAN SU JI

ERYNGII FRITS

ENOKI FRTIS

TOFU SOUFFLE FRIT

TOFU SOYEUX AUX POIREAUX
GATEAUX NAVET

LEGUMES SAUCE ECHALOTE
OEUF PLAT

OEUFS MIJOTES

CREPE TATWANAISE A L'OEUF
THE D'ORGE

THE NOIR TRADITIONEL
TOUT NOS PLATS DE RIZ
TOUT NOS PLATS DE NOUILLES

TOUT NOS BIERES



